
Apérol Spritz 12 cl ......................................... 8,50 €
Mojito 12 cl .................................................... 8,50 €
Porto rouge ou blanc 10 cl ............................. 5,50 €
Pineau des Charentes 10 cl ............................ 5,50 €
Kir vin blanc 12 cl .......................................... 4,90 €
Kir with white wine
Kir royal 12 cl  ............................................... 6,80 €
Martini blanc ou rouge 6 cl ............................ 5,80 €
White or red Martini
Ricard 2 cl  ..................................................... 4,30 €
Picon vin blanc 10 cl ...................................... 5,80 €
White wine with Picon
Picon bière 25 cl ............................................. 6,50 €
Beer with Picon
Américano 10 cl  ............................................ 7,00 €
Bière sans alcool 20 cl ................................... 5,00 €
Non alcoholic beer
Whisky / Gin / Vodka / Cocktails : Demandez la carte au serveur

 Verre Verre Verre
 (25 cl) (33 cl) (50 cl)
La Paix (4,8°) ...................3,90 € 5,70 € 7,80 €
Ch’ti (6,8°) .......................5,00 € 7,00 € 9,00 €

Cocktail Exotique 12 cl  ......................................6,50 €
(Orange, ananas, jus exotique, grenadine)
Coca cola 33 cl ....................................................4,00 €
Coca cola zéro 33 cl ............................................4,00 €
Fanta orange 25 cl ...............................................4,00 €
Thé glacé saveur pêche 25 cl ..............................3,50 €
Limonade 25 cl ...................................................3,50 €
Schweppes Tonic 25 cl  ...................................... 4,00 €
Schweppes Agrumes 25 cl ..................................4,00 €
Jus de fruits 25 cl ................................................3,50 €
Saint-Amand 50 cl ..............................................4,00 €
Saint-Amand 100 cl ............................................4,40 €
Saint-Amand gazeuse 50 cl .................................4,00 €
Saint-Amand gazeuse 100 cl ...............................4,40 €

Champagne Blanc de blancs

 Verre Carafe Carafe
 (12 cl) (25 cl) (50 cl)
Vin blanc : Marrenon Vaucluse AOP .......................................3,80 € 7,30 € 14,50 €
 IGP côtes de Gascogne Tariquet ..........................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 IGP Méditerranée Chardonnay .............................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 Moelleux AOP Côte de Bergerac ..........................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 Menetou-Salon AOP .............................................8,00 € 17,00 € 33,00 €
Vin rouge : Marrenon Vaucluse AOP .......................................3,80 € 7,30 € 14,50 €
 Saumur Champigny AOC .....................................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 Bordeaux AOC ......................................................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 Haut-Médoc AOC Cru Bourgeois ..........................8,00 € 17,00 € 33,00 €
Vin rosé : Marrenon Vaucluse AOP .......................................3,80 € 7,30 € 14,50 €

 Bouteille
 (75 cl)

Terra Santal GP Corse ..................................24,00 € 
AOC Côtes du Provence
  M du Château Minuty ..................................40,00 €

Vin blanc / White wine

Vin Rosés / rose wine

Vin rouge / Red wine
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Tous nos prix sont en TTC.

Pour toute précision sur les domaines et châteaux, merci 
de vous adresser au chef de rang
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 Bouteille Bouteille
 (37,5 cl) (75 cl)

AOP Chablis ..................................................40,00 €
AOC Chablis - Grand Regnard ......39,00 € 55,00 €
AOC Bourgogne Aligoté - 
  Bouchard et Fils...........................................40,00 €
AOC Rully ......................................................50,00 €
AOP Santenay - Maison Regnard .................60,00 €
AOP Bourgogne Vezelay - 
  Couvent des Saints Pères ...........................40,00 €
AOP Meursault - Bouchard et Fils .................75,00 €
AOC Beaune du Château - 
  Bouchard et Fils...........................................55,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Cour Montessant  ............................... 25,00 €
AOP Pauillac - Baron Nathaniel 
   Baron Philippe de Rothschild ................... 65,00 €
AOC Lussac Saint-Emilion - 
   Château de la Grenière ............................ 42,00 €
AOC Haut Médoc - 
   Château Lamothe Cissac ......................... 42,00 €

 Bouteille Bouteille
 (37,5 cl) (75 cl)

AOC Muscadet Sèvres et Maine ...................23,00 €
AOC Pouilly Fumé Domaine..........................45,00 €
AOC Pouilly Fumé Château La Doucette ......55,00 €
AOC Sancerre Domaine ................................45,00 €
AOC Sancerre 
  Château La Poussie ....................39,00 € 52,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Pinot Noir ............................................ 25,00 €
Macon A.M.C. Domaine Regnard ................ 45,00 €
AOC Nuit Saint Georges -
   Bouchard Père et fils  ............................... 75,00 €
AOC Aloxe Corton
   Bouchard Père et fils  ............................... 75,00 €
AOC Pommard - Bouchard Père et fils........ 75,00 €
AOC Savigny Les Beaune
  Bouchard Père et fils ................................. 60,00 €

  Bouteille
  (75 cl)

Belleruche M. Chapoutier ..............................40,00 €
AOC Condrieu - M. Chapoutier .....................75,00 €

  Bouteille
  (75 cl)

AOC Riesling .................................................44,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Crozes Hermitage ............................... 45,00 €
AOP Château Neuf du Pape ....................... 70,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Chinon ................................................ 40,00 €
AOC Sancerre ............................................. 50,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Brouilly ................................................ 40,00 €
AOC Morgon................................................ 40,00 €

Bourgogne Bordeaux

Pays de loire

Fromages* / cheese*

Petites douceurs* / Little sweets*

boissons / drinks
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bourgogne

Côtes du Rhone

alsace

Côtes du Rhone

Pays de loire

beaujolais

 Verre Bouteille
 (12 cl) (75 cl)
Axel Yaz (assemblage de Pinot
Meunier, Pinot Noir et Chardonnay) ........11,00 € 58,00 €
Moët & Chandon.......................................... 80,00 €

 Verre Bouteille
 (12 cl) (75 cl)
Veuve Lalande ................................5,90 € 39,00 €

Café .................................... 2,80 €
Coffee

Double café  ......................  5,30 €
Double coffee

Décaféiné ........................... 3,00 €

Café noisette  .....................  3,00 €
Express with milk

Cappuccino ........................ 4,50 €

Thés et infusions  ..............  3,90 €
Teas

Irish Coffee ......................... 9,30 €

Flan ...........................................................................................5,90 €
Ile flottante ................................................................................5,90 €
Profiteroles (2 choux) ...............................................................6,50 €
Tarte au citron meringuée .........................................................6,50 €
Lemon meringue pie
Café gourmand  .........................................................................6,50 €
Coffee with sweets
Dame Blanche ...........................................................................6,50 €
Colonel  .....................................................................................6,50 €
Lemon sorbet with vodka
Cheesecake vanille ....................................................................6,00 € 
Crème brûlée .............................................................................6,00 €
Omelette norvégienne flambée au grand marnier ...................10,00 € 
Crêpe suzette flambée au grand marnier .................................14,00 € 
Pancake, orange, flamed with grand marnier
Crêpe au sucre ou au chocolat ..................................................3,90 €
Pancake with sugar or chocolate
Supplément chantilly / Whipped cream ....................................1,50 €

Camembert ou Brie .......................................................................4,90 €
Camembert or Brie
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Choucroute de la mer, sauce beurre blanc ..................................27,00 €
Fish sauerkraut, white butter sauce
Gambas sautées au pastis, pâtes à l’ail et persil ..........................22,00 €
Fried prawns, pasta with garlic and parsley
Demi homard flambé au whisky, légumes ..................................39,00 €
Half lobster flamed with whisky, vegetables
Pêche du jour sauce hollandaise .................................................17,50 €
un accompagnement au choix (frites, purée, ratatouille, salade pickles oignons rouges)
Fish of the day, white hollandaise sauce
One side dish of your choice (french fries, mashed potatoes, 
ratatouille, salad with red onions pickles)

Noix de Saint Jacques poêlées sauce à la truffe ..........................28,00 €
Chou romanesco, chou-fleur violet et écrasé de pomme de terre
Pan seared scallops with truffle sauce
Mashed potatoes, romanesco brocoli and purple cabbage

Les moules marinières / Frites ....................................................17,50 €
Mussels marinieres / French fries
Les moules à la crème / Frites .....................................................18,50 €
Mussels with cream / French fries

Céline n°2 (grandes) les 6 ................................................................20 €
Céline n°3 (moyennes) les 6 ............................................................17 €
Céline n°4 (petites) les 6 ..................................................................14 €

Gillardeau
Huitres spéciales n°3 (moyennes) les 6 ...........................................33 €

Demi Tourteau / Half Crab ................................................................15 €
Demi homard / Half Lobster ..............................................................39 €
Crevettes roses - 7 pièces / Prawns ..................................................12 €
Crevettes grises - 100 grammes / Grey shrimps ................................12 €
Langoustines - 3 pièces ....................................................................15 €
Bulots - 300 gr / Whelks ...................................................................13 €
Amandes de mer - les 6 / Sea almonds.............................................10 €
Bigorneaux - 200 grammes / Periwinkles .........................................12 €
Palourdes - les 6 / Clams ..................................................................15 €

L’assiette de crevettes .................................................25 €
2 crevettes royales, 2 langoustines, 5 crevettes roses, crevettes grises
2 royal shrimps, 2 langoustines, 5 pink prawns, grey shrimps

L’assiette du mareyeur .................................................26 €
3 huitres n°2, 2 palourdes, 2 amandes de mer, 4 crevettes roses
3 oysters n°2, 2 clams, 2 sea almonds, 4 prawns

Le plateau de l’écailler ................................................57 €
8 huitres n°4, 4 huitres n°3, 1/2 tourteau, 4 palourdes, 6 bulots, 3 amandes, 
bigorneaux, crevettes grises
12 oysters, 1/2 crab, 4 clams, 6 whelks, 3 sea almonds, periwinkles, prawns

Le plateau du pêcheur ..................................................78 €
6 huitres n°2, 1/2 homard, 3 langoustines, 3 crevettes royales, 
6 bulots bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses
6 oysters, 1/2 lobster, 3 langoustines, 3 royal shrimps, 6 whelks, 
grey shrimps, prawns, periwinkles

Les Entrées* / Starters* Plats* / main plates*

 les poissons* / fish*

les Moules* / Mussels*

Accompagnements* /
Side dishes* Menu

Enfant

Œufs durs mayonnaise ..................................................................3,80 €
Hard boiled eggs mayonnaise
6 escargots de la région Lilloise ....................................................9,90 €
6 snails from the Lille region
Rosette de Lyon .............................................................................5,80 €
Lyon Rosette sausage
Terrine du Chef .............................................................................5,80 €
Chef’s terrine
Quiche lorraine ..............................................................................5,80 €
Lorraine quiche
Os à moelle ...................................................................................7,00 €
Marrow bones
Tempura de crevettes, sauce tartare, salade ................................13,00 €
Tempura of prawns, tartare sauce, salad
Terrine de foie gras, confiture de figues, toasts ..........................15,00 €
Foie gras terrine, fig jams, toasts
Demi homard mayonnaise et salade ...........................................39,00 €
Half lobster with mayonnaise ans salad
Huitres chaudes sauce Hollandaise les 6 ....................................24,00 €
Hot oysters with hollandaise

Les huitres de Cancale* / Oysters*

Les huitres Marennes d’Oléron* / Oysters*

Les Fruits de mer* / Seafood*

Les plateaux de Fruits de mer* / Seafood platters*

Smash Burger ..............................................................................15,90 €
(steak haché, salade, pickles d’oignon rouges, sauce cheddar)
Smash Burger (minced steak, salad, red onions pickles, cheddar sauce)
Double smash Burger ..................................................................17,80 €
(2 steaks hachés, salade, pickles d’oignon rouges, sauce cheddar)
Double smash Burger
(2 minced steaks, salad, red onions pickles, cheddar sauce)

Saucisse de Toulouse purée .........................................................14,50 €
Toulouse sausage with mashed potatoes
Andouillette de Troyes & Frites ..................................................15,50 €
Troyes Andouillette with french fries
Tartare de bœuf & Frites .............................................................16,50 €
Beef tartare with french fries
Confit de canard & Frites ............................................................16,50 €
Duck confit with french fries
Pièce du boucher sauce poivre & Frites ......................................16,50 €
Butcher’s cut with pepper sauce and fries
Entrecôte sauce poivre, frites et salade .......................................25,00 €
Sirloin steack, pepper sauce, french fries and salad
Carbonnade flamande .................................................................16,50 €
Stewed beef with beer sauce
Nouilles sans gluten à la Thaï sautées aux légumes....................16,50 €
Stir-fried Thai noodles with vegetables
Salade Caesar ..............................................................................15,90 €
(salade, poulet frit, tomates, œuf dur, parmesan, croûtons, sauce Caesar)
Caesar Salad
(salade, fried chicken, tomatoes, hard-boiled egg, parmesan cheese,  
croutons, Caesar sauce)
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Huitres, fruits de mer* / oysters, seafood*

Frites, Purée, Poêlée de légumes,
Ratatouille, Salade aux pickles 
d’oignons rouges
French fries / Mashed potatoes / 
Vegetables / Ratatouille / 
Salad with red onions pickles
En supplément ........................ 3,50 €
In addition

Demandez notre liste d’alcools et digestifs / Don’t hesitate to ask for our additionnal wine, spirits list
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Steak haché & Frites
Minced steak with french fries

+
1 Soft

+
1 boule de glace

12 €



Choucroute de la mer, sauce beurre blanc ..................................27,00 €
Fish sauerkraut, white butter sauce
Gambas sautées au pastis, pâtes à l’ail et persil ..........................22,00 €
Fried prawns, pasta with garlic and parsley
Demi homard flambé au whisky, légumes ..................................39,00 €
Half lobster flamed with whisky, vegetables
Pêche du jour sauce hollandaise .................................................17,50 €
un accompagnement au choix (frites, purée, ratatouille, salade pickles oignons rouges)
Fish of the day, white hollandaise sauce
One side dish of your choice (french fries, mashed potatoes, 
ratatouille, salad with red onions pickles)

Noix de Saint Jacques poêlées sauce à la truffe ..........................28,00 €
Chou romanesco, chou-fleur violet et écrasé de pomme de terre
Pan seared scallops with truffle sauce
Mashed potatoes, romanesco brocoli and purple cabbage

Les moules marinières / Frites ....................................................17,50 €
Mussels marinieres / French fries
Les moules à la crème / Frites .....................................................18,50 €
Mussels with cream / French fries

Céline n°2 (grandes) les 6 ................................................................20 €
Céline n°3 (moyennes) les 6 ............................................................17 €
Céline n°4 (petites) les 6 ..................................................................14 €

Gillardeau
Huitres spéciales n°3 (moyennes) les 6 ...........................................33 €

Demi Tourteau / Half Crab ................................................................15 €
Demi homard / Half Lobster ..............................................................39 €
Crevettes roses - 7 pièces / Prawns ..................................................12 €
Crevettes grises - 100 grammes / Grey shrimps ................................12 €
Langoustines - 3 pièces ....................................................................15 €
Bulots - 300 gr / Whelks ...................................................................13 €
Amandes de mer - les 6 / Sea almonds.............................................10 €
Bigorneaux - 200 grammes / Periwinkles .........................................12 €
Palourdes - les 6 / Clams ..................................................................15 €

L’assiette de crevettes .................................................25 €
2 crevettes royales, 2 langoustines, 5 crevettes roses, crevettes grises
2 royal shrimps, 2 langoustines, 5 pink prawns, grey shrimps

L’assiette du mareyeur .................................................26 €
3 huitres n°2, 2 palourdes, 2 amandes de mer, 4 crevettes roses
3 oysters n°2, 2 clams, 2 sea almonds, 4 prawns

Le plateau de l’écailler ................................................57 €
8 huitres n°4, 4 huitres n°3, 1/2 tourteau, 4 palourdes, 6 bulots, 3 amandes, 
bigorneaux, crevettes grises
12 oysters, 1/2 crab, 4 clams, 6 whelks, 3 sea almonds, periwinkles, prawns

Le plateau du pêcheur ..................................................78 €
6 huitres n°2, 1/2 homard, 3 langoustines, 3 crevettes royales, 
6 bulots bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses
6 oysters, 1/2 lobster, 3 langoustines, 3 royal shrimps, 6 whelks, 
grey shrimps, prawns, periwinkles

Les Entrées* / Starters* Plats* / main plates*

 les poissons* / fish*

les Moules* / Mussels*

Accompagnements* /
Side dishes* Menu

Enfant

Œufs durs mayonnaise ..................................................................3,80 €
Hard boiled eggs mayonnaise
6 escargots de la région Lilloise ....................................................9,90 €
6 snails from the Lille region
Rosette de Lyon .............................................................................5,80 €
Lyon Rosette sausage
Terrine du Chef .............................................................................5,80 €
Chef’s terrine
Quiche lorraine ..............................................................................5,80 €
Lorraine quiche
Os à moelle ...................................................................................7,00 €
Marrow bones
Tempura de crevettes, sauce tartare, salade ................................13,00 €
Tempura of prawns, tartare sauce, salad
Terrine de foie gras, confiture de figues, toasts ..........................15,00 €
Foie gras terrine, fig jams, toasts
Demi homard mayonnaise et salade ...........................................39,00 €
Half lobster with mayonnaise ans salad
Huitres chaudes sauce Hollandaise les 6 ....................................24,00 €
Hot oysters with hollandaise

Les huitres de Cancale* / Oysters*

Les huitres Marennes d’Oléron* / Oysters*

Les Fruits de mer* / Seafood*

Les plateaux de Fruits de mer* / Seafood platters*

Smash Burger ..............................................................................15,90 €
(steak haché, salade, pickles d’oignon rouges, sauce cheddar)
Smash Burger (minced steak, salad, red onions pickles, cheddar sauce)
Double smash Burger ..................................................................17,80 €
(2 steaks hachés, salade, pickles d’oignon rouges, sauce cheddar)
Double smash Burger
(2 minced steaks, salad, red onions pickles, cheddar sauce)

Saucisse de Toulouse purée .........................................................14,50 €
Toulouse sausage with mashed potatoes
Andouillette de Troyes & Frites ..................................................15,50 €
Troyes Andouillette with french fries
Tartare de bœuf & Frites .............................................................16,50 €
Beef tartare with french fries
Confit de canard & Frites ............................................................16,50 €
Duck confit with french fries
Pièce du boucher sauce poivre & Frites ......................................16,50 €
Butcher’s cut with pepper sauce and fries
Entrecôte sauce poivre, frites et salade .......................................25,00 €
Sirloin steack, pepper sauce, french fries and salad
Carbonnade flamande .................................................................16,50 €
Stewed beef with beer sauce
Nouilles sans gluten à la Thaï sautées aux légumes....................16,50 €
Stir-fried Thai noodles with vegetables
Salade Caesar ..............................................................................15,90 €
(salade, poulet frit, tomates, œuf dur, parmesan, croûtons, sauce Caesar)
Caesar Salad
(salade, fried chicken, tomatoes, hard-boiled egg, parmesan cheese,  
croutons, Caesar sauce)
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Huitres, fruits de mer* / oysters, seafood*

Frites, Purée, Poêlée de légumes,
Ratatouille, Salade aux pickles 
d’oignons rouges
French fries / Mashed potatoes / 
Vegetables / Ratatouille / 
Salad with red onions pickles
En supplément ........................ 3,50 €
In addition

Demandez notre liste d’alcools et digestifs / Don’t hesitate to ask for our additionnal wine, spirits list
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Steak haché & Frites
Minced steak with french fries

+
1 Soft

+
1 boule de glace

12 €



Choucroute de la mer, sauce beurre blanc ..................................27,00 €
Fish sauerkraut, white butter sauce
Gambas sautées au pastis, pâtes à l’ail et persil ..........................22,00 €
Fried prawns, pasta with garlic and parsley
Demi homard flambé au whisky, légumes ..................................39,00 €
Half lobster flamed with whisky, vegetables
Pêche du jour sauce hollandaise .................................................17,50 €
un accompagnement au choix (frites, purée, ratatouille, salade pickles oignons rouges)
Fish of the day, white hollandaise sauce
One side dish of your choice (french fries, mashed potatoes, 
ratatouille, salad with red onions pickles)

Noix de Saint Jacques poêlées sauce à la truffe ..........................28,00 €
Chou romanesco, chou-fleur violet et écrasé de pomme de terre
Pan seared scallops with truffle sauce
Mashed potatoes, romanesco brocoli and purple cabbage

Les moules marinières / Frites ....................................................17,50 €
Mussels marinieres / French fries
Les moules à la crème / Frites .....................................................18,50 €
Mussels with cream / French fries

Céline n°2 (grandes) les 6 ................................................................20 €
Céline n°3 (moyennes) les 6 ............................................................17 €
Céline n°4 (petites) les 6 ..................................................................14 €

Gillardeau
Huitres spéciales n°3 (moyennes) les 6 ...........................................33 €

Demi Tourteau / Half Crab ................................................................15 €
Demi homard / Half Lobster ..............................................................39 €
Crevettes roses - 7 pièces / Prawns ..................................................12 €
Crevettes grises - 100 grammes / Grey shrimps ................................12 €
Langoustines - 3 pièces ....................................................................15 €
Bulots - 300 gr / Whelks ...................................................................13 €
Amandes de mer - les 6 / Sea almonds.............................................10 €
Bigorneaux - 200 grammes / Periwinkles .........................................12 €
Palourdes - les 6 / Clams ..................................................................15 €

L’assiette de crevettes .................................................25 €
2 crevettes royales, 2 langoustines, 5 crevettes roses, crevettes grises
2 royal shrimps, 2 langoustines, 5 pink prawns, grey shrimps

L’assiette du mareyeur .................................................26 €
3 huitres n°2, 2 palourdes, 2 amandes de mer, 4 crevettes roses
3 oysters n°2, 2 clams, 2 sea almonds, 4 prawns

Le plateau de l’écailler ................................................57 €
8 huitres n°4, 4 huitres n°3, 1/2 tourteau, 4 palourdes, 6 bulots, 3 amandes, 
bigorneaux, crevettes grises
12 oysters, 1/2 crab, 4 clams, 6 whelks, 3 sea almonds, periwinkles, prawns

Le plateau du pêcheur ..................................................78 €
6 huitres n°2, 1/2 homard, 3 langoustines, 3 crevettes royales, 
6 bulots bigorneaux, crevettes grises, crevettes roses
6 oysters, 1/2 lobster, 3 langoustines, 3 royal shrimps, 6 whelks, 
grey shrimps, prawns, periwinkles

Les Entrées* / Starters* Plats* / main plates*

 les poissons* / fish*

les Moules* / Mussels*

Accompagnements* /
Side dishes* Menu

Enfant

Œufs durs mayonnaise ..................................................................3,80 €
Hard boiled eggs mayonnaise
6 escargots de la région Lilloise ....................................................9,90 €
6 snails from the Lille region
Rosette de Lyon .............................................................................5,80 €
Lyon Rosette sausage
Terrine du Chef .............................................................................5,80 €
Chef’s terrine
Quiche lorraine ..............................................................................5,80 €
Lorraine quiche
Os à moelle ...................................................................................7,00 €
Marrow bones
Tempura de crevettes, sauce tartare, salade ................................13,00 €
Tempura of prawns, tartare sauce, salad
Terrine de foie gras, confiture de figues, toasts ..........................15,00 €
Foie gras terrine, fig jams, toasts
Demi homard mayonnaise et salade ...........................................39,00 €
Half lobster with mayonnaise ans salad
Huitres chaudes sauce Hollandaise les 6 ....................................24,00 €
Hot oysters with hollandaise

Les huitres de Cancale* / Oysters*

Les huitres Marennes d’Oléron* / Oysters*

Les Fruits de mer* / Seafood*

Les plateaux de Fruits de mer* / Seafood platters*

Smash Burger ..............................................................................15,90 €
(steak haché, salade, pickles d’oignon rouges, sauce cheddar)
Smash Burger (minced steak, salad, red onions pickles, cheddar sauce)
Double smash Burger ..................................................................17,80 €
(2 steaks hachés, salade, pickles d’oignon rouges, sauce cheddar)
Double smash Burger
(2 minced steaks, salad, red onions pickles, cheddar sauce)

Saucisse de Toulouse purée .........................................................14,50 €
Toulouse sausage with mashed potatoes
Andouillette de Troyes & Frites ..................................................15,50 €
Troyes Andouillette with french fries
Tartare de bœuf & Frites .............................................................16,50 €
Beef tartare with french fries
Confit de canard & Frites ............................................................16,50 €
Duck confit with french fries
Pièce du boucher sauce poivre & Frites ......................................16,50 €
Butcher’s cut with pepper sauce and fries
Entrecôte sauce poivre, frites et salade .......................................25,00 €
Sirloin steack, pepper sauce, french fries and salad
Carbonnade flamande .................................................................16,50 €
Stewed beef with beer sauce
Nouilles sans gluten à la Thaï sautées aux légumes....................16,50 €
Stir-fried Thai noodles with vegetables
Salade Caesar ..............................................................................15,90 €
(salade, poulet frit, tomates, œuf dur, parmesan, croûtons, sauce Caesar)
Caesar Salad
(salade, fried chicken, tomatoes, hard-boiled egg, parmesan cheese,  
croutons, Caesar sauce)
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Huitres, fruits de mer* / oysters, seafood*

Frites, Purée, Poêlée de légumes,
Ratatouille, Salade aux pickles 
d’oignons rouges
French fries / Mashed potatoes / 
Vegetables / Ratatouille / 
Salad with red onions pickles
En supplément ........................ 3,50 €
In addition

Demandez notre liste d’alcools et digestifs / Don’t hesitate to ask for our additionnal wine, spirits list
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Steak haché & Frites
Minced steak with french fries

+
1 Soft

+
1 boule de glace

12 €



Apérol Spritz 12 cl ......................................... 8,50 €
Mojito 12 cl .................................................... 8,50 €
Porto rouge ou blanc 10 cl ............................. 5,50 €
Pineau des Charentes 10 cl ............................ 5,50 €
Kir vin blanc 12 cl .......................................... 4,90 €
Kir with white wine
Kir royal 12 cl  ............................................... 6,80 €
Martini blanc ou rouge 6 cl ............................ 5,80 €
White or red Martini
Ricard 2 cl  ..................................................... 4,30 €
Picon vin blanc 10 cl ...................................... 5,80 €
White wine with Picon
Picon bière 25 cl ............................................. 6,50 €
Beer with Picon
Américano 10 cl  ............................................ 7,00 €
Bière sans alcool 20 cl ................................... 5,00 €
Non alcoholic beer
Whisky / Gin / Vodka / Cocktails : Demandez la carte au serveur

 Verre Verre Verre
 (25 cl) (33 cl) (50 cl)
La Paix (4,8°) ...................3,90 € 5,70 € 7,80 €
Ch’ti (6,8°) .......................5,00 € 7,00 € 9,00 €

Cocktail Exotique 12 cl  ......................................6,50 €
(Orange, ananas, jus exotique, grenadine)
Coca cola 33 cl ....................................................4,00 €
Coca cola zéro 33 cl ............................................4,00 €
Fanta orange 25 cl ...............................................4,00 €
Thé glacé saveur pêche 25 cl ..............................3,50 €
Limonade 25 cl ...................................................3,50 €
Schweppes Tonic 25 cl  ...................................... 4,00 €
Schweppes Agrumes 25 cl ..................................4,00 €
Jus de fruits 25 cl ................................................3,50 €
Saint-Amand 50 cl ..............................................4,00 €
Saint-Amand 100 cl ............................................4,40 €
Saint-Amand gazeuse 50 cl .................................4,00 €
Saint-Amand gazeuse 100 cl ...............................4,40 €

Champagne Blanc de blancs

 Verre Carafe Carafe
 (12 cl) (25 cl) (50 cl)
Vin blanc : Marrenon Vaucluse AOP .......................................3,80 € 7,30 € 14,50 €
 IGP côtes de Gascogne Tariquet ..........................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 IGP Méditerranée Chardonnay .............................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 Moelleux AOP Côte de Bergerac ..........................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 Menetou-Salon AOP .............................................8,00 € 17,00 € 33,00 €
Vin rouge : Marrenon Vaucluse AOP .......................................3,80 € 7,30 € 14,50 €
 Saumur Champigny AOC .....................................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 Bordeaux AOC ......................................................5,00 € 10,00 € 18,50 €
 Haut-Médoc AOC Cru Bourgeois ..........................8,00 € 17,00 € 33,00 €
Vin rosé : Marrenon Vaucluse AOP .......................................3,80 € 7,30 € 14,50 €

 Bouteille
 (75 cl)

Terra Santal GP Corse ..................................24,00 € 
AOC Côtes du Provence
  M du Château Minuty ..................................40,00 €

Vin blanc / White wine

Vin Rosés / rose wine

Vin rouge / Red wine
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Tous nos prix sont en TTC.

Pour toute précision sur les domaines et châteaux, merci 
de vous adresser au chef de rang
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 Bouteille Bouteille
 (37,5 cl) (75 cl)

AOP Chablis ..................................................40,00 €
AOC Chablis - Grand Regnard ......39,00 € 55,00 €
AOC Bourgogne Aligoté - 
  Bouchard et Fils...........................................40,00 €
AOC Rully ......................................................50,00 €
AOP Santenay - Maison Regnard .................60,00 €
AOP Bourgogne Vezelay - 
  Couvent des Saints Pères ...........................40,00 €
AOP Meursault - Bouchard et Fils .................75,00 €
AOC Beaune du Château - 
  Bouchard et Fils...........................................55,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Cour Montessant  ............................... 25,00 €
AOP Pauillac - Baron Nathaniel 
   Baron Philippe de Rothschild ................... 65,00 €
AOC Lussac Saint-Emilion - 
   Château de la Grenière ............................ 42,00 €
AOC Haut Médoc - 
   Château Lamothe Cissac ......................... 42,00 €

 Bouteille Bouteille
 (37,5 cl) (75 cl)

AOC Muscadet Sèvres et Maine ...................23,00 €
AOC Pouilly Fumé Domaine..........................45,00 €
AOC Pouilly Fumé Château La Doucette ......55,00 €
AOC Sancerre Domaine ................................45,00 €
AOC Sancerre 
  Château La Poussie ....................39,00 € 52,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Pinot Noir ............................................ 25,00 €
Macon A.M.C. Domaine Regnard ................ 45,00 €
AOC Nuit Saint Georges -
   Bouchard Père et fils  ............................... 75,00 €
AOC Aloxe Corton
   Bouchard Père et fils  ............................... 75,00 €
AOC Pommard - Bouchard Père et fils........ 75,00 €
AOC Savigny Les Beaune
  Bouchard Père et fils ................................. 60,00 €

  Bouteille
  (75 cl)

Belleruche M. Chapoutier ..............................40,00 €
AOC Condrieu - M. Chapoutier .....................75,00 €

  Bouteille
  (75 cl)

AOC Riesling .................................................44,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Crozes Hermitage ............................... 45,00 €
AOP Château Neuf du Pape ....................... 70,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Chinon ................................................ 40,00 €
AOC Sancerre ............................................. 50,00 €

 Bouteille
 (75 cl)

AOC Brouilly ................................................ 40,00 €
AOC Morgon................................................ 40,00 €

Bourgogne Bordeaux

Pays de loire

Fromages* / cheese*

Petites douceurs* / Little sweets*

boissons / drinks
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Côtes du Rhone

alsace

Côtes du Rhone

Pays de loire

beaujolais

 Verre Bouteille
 (12 cl) (75 cl)
Axel Yaz (assemblage de Pinot
Meunier, Pinot Noir et Chardonnay) ........11,00 € 58,00 €
Moët & Chandon.......................................... 80,00 €

 Verre Bouteille
 (12 cl) (75 cl)
Veuve Lalande ................................5,90 € 39,00 €

Café .................................... 2,80 €
Coffee

Double café  ......................  5,30 €
Double coffee

Décaféiné ........................... 3,00 €

Café noisette  .....................  3,00 €
Express with milk

Cappuccino ........................ 4,50 €

Thés et infusions  ..............  3,90 €
Teas

Irish Coffee ......................... 9,30 €

Flan ...........................................................................................5,90 €
Ile flottante ................................................................................5,90 €
Profiteroles (2 choux) ...............................................................6,50 €
Tarte au citron meringuée .........................................................6,50 €
Lemon meringue pie
Café gourmand  .........................................................................6,50 €
Coffee with sweets
Dame Blanche ...........................................................................6,50 €
Colonel  .....................................................................................6,50 €
Lemon sorbet with vodka
Cheesecake vanille ....................................................................6,00 € 
Crème brûlée .............................................................................6,00 €
Omelette norvégienne flambée au grand marnier ...................10,00 € 
Crêpe suzette flambée au grand marnier .................................14,00 € 
Pancake, orange, flamed with grand marnier
Crêpe au sucre ou au chocolat ..................................................3,90 €
Pancake with sugar or chocolate
Supplément chantilly / Whipped cream ....................................1,50 €

Camembert ou Brie .......................................................................4,90 €
Camembert or Brie
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